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Cocktail The Refinery Iced Tea 	 đ160
Jack Daniels, Lá Chanh & Si-rô Earl Grey

Martini Chanh Dây 	 đ160
Trứ Danh của The Refinery
Aperol Spritz	 đ180
Ricard	 đ65
Kir Royal - Lý Chua & Rượu Sparkling	 đ190

Thịt Nguội 	 đ350
Tuyển chọn các món đồ nguội
theo ngày từ Bếp Trưởng

Phô Mai	 đ360
Tuyển chọn các món phô mai nhập khẩu

Thịt Nguội & Phô Mai	 đ460
Kết hợp những gì tốt nhất từ hai lựa chọn trên

Phô Mai Camembert Đút lò Nguyên Bánh	 đ250
Ăn kèm hạt óc chó & mật ong

Cá Chẽm Chiên Kiểu Pháp	 đ130
ăn cùng Sốt Cocktail 

Gà Viên Chiên Giòn Kiểu Pháp	 đ120
ăn cùng Sốt Aïoli	

Súp Bí Ngô Nướng Kèm Kem Chua 	 đ105
Súp Hành Tây Phủ Phô Mai Gratinée 	 đ110
Cà Tím Hun Khói 	 đ135
& Rau Củ Hầm Ratatouille Dùng Lạnh
ăn kèm bánh mì men chua Sourdough
Mực Non Hấp BBQ với Sốt Salsa Xanh 	 đ150
Pâté de Campagne 	 đ120
Pate Đồng Quê Kiểu Pháp ăn kèm Cornichons
Lọ Chả Lợn Rillettes Nhà Làm 	 đ180
Bò Carpaccio 	 đ230
ăn kèm phô mai Parmesan & rau rocket
Foie Gras Crème Brûlée 	 đ265
Gan Ngỗng Phủ Kem Cháy

ĐỒ UỐNG NHẸ

MÓN KHAI VỊ

món
ĂN CHUNG

Phục vụ kèm bánh mì nhà làm và bơ

Khẩu phần đủ lớn cho một bữa ăn nhẹ.
XÀ LÁCHXÀ LÁCH

Xà Lách Niçoise 	 đ225
với Cá Kiếm Nướng & Trứng Cút	 SL + đ50

Xà Lách "Frisée aux Lardons" Kiểu Lyon 	 đ220
với Thịt Xông Khói,	 SL + đ50
Mù Tạt Hạt & Trứng Luộc

Xà Lách Gà Quay & Quả Bơ	 đ290
với Hạt Điều, Tỏi Đen & Cà Chua Nướng

Xà Lách Đậu Lăng & Phô Mai Dê 	 đ235
với Hạt Óc Chó & Quả Olive Đen Kalamata

Xà Lách Cá Hồi & Khoai Tây 	 đ325
với Sốt Kem Thì Là & Đậu Xanh

Xà Lách The Refinery – Thịt Xông Khói, Gà	 đ290
với Sốt Cá Cơm & Parmesan

Xà Lách Bó Xôi, Trứng Luộc & Măng Tây
kèm Phô Mai Parmesan 	 đ190
kèm Phô Mai Parmesan & Thịt Xông Khói 	 đ245

Bánh Mì Men Chua "Croque Monsieur"
Thịt Nguội và Phô Mai Nướng 	 đ185
Thêm trứng	 đ195

Bánh Mì Gà Nướng & Bơ	 đ195
kèm Sốt Aïoli Nhà Làm

Burger Bò Black Angus	 đ310
với Phô Mai, Hành Tím Nướng & Thịt Xông Khói

BÁNH KẸP
Phục vụ kèm khoai tây chiên

và xà lách – tất cả đều là bánh mì nhà làm

Rau Củ Hầm Ratatouille
Khoai Tây Nghiền

Khoai Tây Bi Áp Chảo với Hạt Hương Thảo
Rau Trộn với Hạt Vừng và Sốt Chanh

Khoai Tây Chiên Kiểu Pháp
Khoai Lang Nghiền

MÓN ĂN KÈM

Đồng giá 60đ
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Bò Hầm Bourguignon The Refinery
đ360

Đùi Gà Rút Xương Quay Chậm ăn kèm Khoai Tây Bi Áp Chảo
đ295 - SL + đ100

Brandade – Bánh Khoai Tây và Cá ăn kèm Xà Lách
đ245 - SL + đ50 

Đùi Vịt Confit Nhập Khẩu với Táo Hương Thảo ăn kèm Khoai Tây Nghiền
đ450

Cá Chẽm Nướng Gremolata với Đậu Lăng ăn kèm Cải Bó Xôi Xào
 đ295 - SL + đ100

Cà Tím Cuộn Bó Xôi & Đậu Lăng, Phủ Phô Mai Gratinée cùng Sốt Cà
đ190 - SL+ đ50

Parmentier de Légumes – Bánh Sheperd Rau Củ với Sốt Hollandaise và Phô Mai
đ240

MÌ PASTA MÌ PASTA & CƠM RISOTTO& CƠM RISOTTO
Spaghetti Alle Vongole	 đ220
Nghêu, Vang Trắng, Cà Chua Bi Chín Mọng	

Lasagna Bò & Cà Chua	 đ350
Rau Củ Các Loại Cùng Hạt Mè & Sốt Chanh

Fettuccine Phô Mai Dê Nhà Làm	 đ235
kèm thêm Ớt Chuông Nướng	 SL + đ50
& Hạt Óc Chó	

Fettuccine Gà Sốt Kem	 đ295
kèm thêm Thịt Xông Khói, Nấm Porcini
& Cà Chua Nướng	

Spaghetti Bí Ngòi, Chanh & Ớt 	 Thuần chay
kèm Tỏi & Dầu Basil	 đ190
kèm Phô Mai Parmesan	 đ220

Cơm Risotto Măng Tây, Bạc Hà & Chanh 	 đ290

Cơm Risotto Hải Sản	 đ410
kèm Tôm, Mực, Nghêu & Sò Điệp	

Cơm Risotto Sốt Mực Đen 	 đ490
Kèm Sò Điệp & Ớt Nướng

Cá Kiếm Phan Thiết Nướng	 đ360
với Sốt Salsa Xanh, 	 SL + đ100
Khoai Tây Chiên, Xà Lách & Ôliu Nhồi Phô Mai Dê

Cá Hồi Na Uy Nướng & Sốt Cá Cơm	 đ510
với Rau Củ Hầm, Khoai Tây Bi & Hương Thảo

Gà Nướng Paillard	 đ300
với Xà Lách Rau Rocket	 SL + đ50
& Ôliu Nhồi Phô Mai Dê

Ức Vịt Nướng Magret	 đ420
với Sốt Cam, Khoai Lang Nghiền
& Hương Thảo

Bò Nướng "Steak Frites"	 đ510
Truyền Thống Kiểu Pháp 300g Thăn Ngoại Bò Úc,
Khoai Tây Chiên & Sốt Tiêu Kem

Thăn Bò Angus Mignon Nướng	 đ610
với Sốt Vang Đỏ, Khoai Tây Nghiền
Trộn Nấm Truffle

NƯỚNG THANNƯỚNG THAN

MÓN CHÍNH

"Một  trong những điều tuyệt vời nhất trong đời là biết dừng lại
                                                                   mọi việc để tập trung vào chuyện ăn uống"

Luciano Pavarotti
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Tất cả các món tráng miệng và kem đều được làm tại bếp

Khay Phô Mai Tuyển Chọn với các Loại Phô Mai Nhập Khẩu 	 đ360

Kem Cháy Crème Brûlée Matcha	 đ110

Bánh Phô Mai Lạnh The Refinery 	 đ110

‘Pot de Crème’ Chanh Dây với Bỏng Sôcôla 	 đ110

Sữa Chua Hy Lạp Nhà Làm với Trái Cây Tươi	 đ110
& Trái Cây Sấy Cùng Sốt Dâu Tằm

Bánh Mousse Sôcôla Đen Nhà Làm 	 đ90

Tarte Tatin - Bánh Tart Táo & Kem Vani	 đ170

Kem & Sorbet Nhà Làm	 1 viên đ50 - 2 viên đ90
Sôcôla Đen Marou - Hạt Vani
Dừa (Gạn Sữa) - Cà Phê Robusta 

Espresso Martini – Rượu Smirnoff Black, Kahlúa, 	 đ150
Espresso & Đường Nâu, có thể dùng cà phê decaf

BÁNH CRÊPE
2 Bánh Crêpe với Chanh & Đường  đ95

1 Bánh Crêpe với Chuối Tươi, Kem Dừa & Sốt Sôcôla Nóng  đ130

2 Bánh Crêpe Suzette - Trình Bày Flambé Ngay Tại Bàn    đ180
với Nước Cam Tươi, Grand Marnier & Kem Vanilla

SET ĂN TRƯA
Vui lòng tham khảo thực đơn trưa trên bảng đen

hoặc hỏi nhân viên phục vụ về các món đặc biệt trong ngày.

Rượu vang Sangiovese Cabernet Sauvignon hoặc Pinot Grigio đ100
(Chỉ phục vụ kèm set ăn trưa!)

Các món chính khác vẫn có thể kết hợp vào Set Ăn Trưa với mức giá bổ sung!
(Vui long tham khảo các lựa chọn món chính với kí hiệu “ SL ” trên thực đơn.)

Khai vị & Món chính đ235 – kèm ly rượu vang đ300

Món chính & Tráng Miệng đ235 – kèm ly rượu vang đ300

Khai vị, Món Chính & Tráng Miệng đ275 – kèm ly rượu vang đ340


